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KOCHEN MIT WEIN - UNSER REZEPTVORSCHLAG

DIE ZUTATEN:

500 g gem. Hackfleisch
Fett
2 Zwiebeln
2-3  griine Paprikaschoten
4 Tomaten
Salz, Pfeffer, Paprika
2 EL Mehl
178 | Weillwein
178 | stifle Sahne

DIE ZUBEREITUNG:

Hackfleisch mit Fett anbraten. Die in Wiirfel geschnittenen Zwiebeln dazugeben.
Paprika in Streifen, Tomaten in Scheiben schneiden, ebenfalls dazugeben.

Mit Salz, Pfeffer und Paprika wiirzen.

Masse mit Mehl bestauben und Wein dazugiel3en.

10 Minuten garen.

Sahne unterrihren und abschmecken.

® Zu diesem Gericht empfehlen wir Ihnen eine Spditlese trocken.

Guten Appetit wiinscht Ihnen Ihr Weingut Vl:uéqéo- -J;%-—.
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