
D I E   Z U B E R E I T U N G :

Hackfleisch mit Fett anbraten. Die in Würfel geschnittenen Zwiebeln dazugeben. 

Paprika in Streifen, Tomaten in Scheiben schneiden, ebenfalls dazugeben. 

Mit Salz, Pfeffer und Paprika würzen.

Masse mit Mehl bestäuben und Wein dazugießen. 

10 Minuten garen. 

Sahne unterrühren und abschmecken.

● Zu diesem Gericht empfehlen wir Ihnen eine Spätlese trocken.

Guten Appetit wünscht Ihnen Ihr Weingut

Weingut Jakobi-Steffen · Auf der Perds 10 · D 54340 Leiwen · Telefon: +49 (0)6507-4109 · mail@jakobi-steffen.de

D I E   Z U TAT E N :

 500  g  gem. Hackfleisch
   Fett
 2   Zwiebeln
 2-3  grüne  Paprikaschoten
 4   Tomaten
   Salz, Pfeffer, Paprika
 2  EL  Mehl
 1/8  l  Weißwein
 1/8  l  süße Sahne

Hackfl eischpfanne
K O C H E N  M I T  W E I N  –  U N S E R  R E Z E P T V O R S C H L A G
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